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Fest Aev kosHichkeiten

Norddeutsche Fischplatte

mit einer ganzen pochierten Lachsforelle
garniert mit Kirschtomaten und Preiselbeermeerrettich,
Scheiben vom Rauchlachs und gerauchertem Heilbutt,
Forellenfilets aus dem Buchenrauch,
Shrimpssalat mit marinierten Gurkenwiirfeln

*

Schinkenrdllchen gefiillt mit Spargelspitzen,
Schwarzwalder Schinken mit Melone

*

Salatbuffet

mit frischen Blattsalaten, Gurkenscheiben, dreierlei
Paprika, Mais und Kidneybohnen, Schafskase, Oliven,
Radieschen und Sonnenblumenkerne,
Joghurt- und Essig-Ol-Dressing

Mohren- und Krautsalat

Tomate und Mozarella mit Basilikumpesto
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Mudlear

Meyers Vesperplatte

Roastbeef, Kasselerriicken und Krauterbraten
mit Essiggemiise und Remouladensol’e
Rinderbriihe mit Gemiisestreifen und Eierstich

Gebratene Maishahnchenbrust

an RosmarinsofRe mit Brokkoli, Mohren und Kohlrabi,
dazu Gratinkartoffeln

*
Gebratenes Zanderfilet
auf Petersiliensof3e und Wurzelgemiise, dazu Mehrkornreis
Zarte Schweinemedaillons in rosa Pfeffersol3e
mit bunten Gemiisenudeln
Frischer Obstsalat,
Cassis-Creme mit Schokosplittern,
Vanillemousse mit Johannisbeerkompott

*

Kaseauswahl von heimischen und internationalen Kasesorten
mit Trockenfriichten, Niissen und Trauben

frisches Landbrot, Butter und Schmalz
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