
Grillbuff
etGroßes

Salatbuffet mit verschiedenen Blattsalaten,  
Paprika-, Bohnen- und Maissalat, Gurken und dicke Bohnen

mit Joghurt- und Essig-Öl-Dressing

Kartoffelsalat in Joghurtcreme

Tomate-Mozzarella  mit Basilikumpesto

Geflügelsalat mit Champignons und Erbsen

Nudelsalat mit Rauke 

Vom Koch frisch gegrillt auf dem Holzkohlegrill
Marinierte Putenmedaillons, 
saftige Schweinemedaillons,

Pfeffersteaks vom Rind,
herzhafte Schinkengriller,

Zanderfilet in Dill-Pfeffermarinade,
Lammkoteletts mit Rosmarin 

Verschiedene Dips: 
Chili-, BBQ- und Erdnuss-Soße, Knoblauch-Dip,

Mango- und Tomatenchutney 

Tomatisierte Paprika-Zucchini,
Maiskolben mit Kräuterbutter, 

Backkartoffeln mit Sauerrahm, Grilltomate
Bauernbrot und Baguette, Butter und Kräuterbutter

Große gemischte Obstplatte, Rote Grütze mit Vanillesoße

	 für 25 – 120 Personen


