
Salatbuffet mit verschiedenen Blattsalaten, Tomatensalat, Gurkensalat
Joghurt- und Essig-Öl-Dressing

Paprika-Mais-Salat mit Sauerrahm-Dressing

Salat aus Kartoffel, Ei und Gurke

Bunter Bohnenmixsalat

Mandarinen-Lauchsalat mit Käsestreifen

Geflügelsalat mit Erbsen, Bananen und Mango Chutney

Salat von Kichererbsen mit Frühlingszwiebeln

Vom Koch frisch gegrillt auf dem Holzkohlegrill 
Eingelegte Straußensteaks, Marinierte Nackensteaks, Medaillons vom  

Butterfisch aus der Limonenmarinade

Als Dip:
Chilisauce, grüne Pfeffersauce und Knoblauchsauce

Frisch aufgeschnitten 
Schweineschulter in Tagine-Marinade (Honig, Sesam)

Imphwa 
Geschmortes Gemüse mit Zucchini, Tomaten und Wirsing, Maiskolben mit  

Kräuterbutter, Gebackene Kartoffeln in Schale mit Sauerrahm

Gemüse-Reisboboti 
Bunter Reis-Gemüseauflauf mit Ei gebacken

Yoghurt Zabadie Belkheiar 
Joghurtdip mit Gurke

Maisfladenbrot, Butter

Hirsepudding mit Fruchtsauce

Grießcreme mit frischem Obstsalat, Mais-Zimtpudding  
mit Schokoladensauce

Vanillequark auf sautiertem Früchten

Salad buffets
mit Blattsalaten vom Markt, Gurkenscheiben, Tomatenecken, 

dreierlei Paprika, Möhren- und Krautsalat,
Mais und Kidneybohnen mit Joghurt- und Essig-Öl-Dressing,

Reissalat mit Früchten,
Blumenkohl-Brokkoli-Salat in Kurkuma mit Pinienkernen

Aloo Ka Raita
Kartoffelsalat mit Joghurt und Gurke

„Vegetable Thai Samosa“
Gefüllte Samosas mit Frühlingsgemüse und Glasnudeln

„Shrimp Sesam Wan Tan“
Sesam-Teigtasche mit Garnelen und Tintenfisch gefüllt

„Spring Roll“
Frühlingsrolle gefüllt mit zartem Entenfleisch und jungen  

Frühlingszwiebeln

„Chick’n Money Bag“
Teigtaschen mit Hähnchen und Weißkohl gefüllt

 
dazu reichen wir verschiedene Dips, wie

Guacamole, Erdnusscreme, Hot Pepper Jam, Sweet and Sour

* * * * *
Mulligatawny

Hühner-Curry-Creme

* * * * *
Jhat-Pot Marchi Murg

Hähnchenbrust mit 
Gemüse, süß-saure Sauce

und Basmati Reis
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Kashmiri Kofta Kari 

kleine Mettbällchen in scharfer Currysauce

Goa Gosh 

Marinierter Schweinerücken mit Ananas im Ganzen gebacken
Wokgemüse und

gebratene Gemüsenudeln mit Sojasauce

Machchli Masala

grünes Fischcurry mit Tomaten und Kartoffeln

* * * * *
Gebackene Apfelringe mit Vanilleschaum,

Bananensamosas mit Fruchtsauce,
Shrikhand Anaari,

Cremjoghurt mit Safran und Früchten

Verschiedene Fladenbrote mit Kräutercreme und Butter

	 50 bis 120 Personen
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