Buntes Salatbuffet mit verschiedenen Blattsalaten,
Tomaten, Gurken, Paprika, Kidneybohnen,

Mais, Oliven und Feta-Kise
mit Joghurt- und Essig-Ol-Dressing

Kraut-, Kartoffel- und Nudelsalat

Vom Koch frisch gegrillt auf dem Holzkohlegrill

Bratwurst aus der Landschlachteret,
Schinkengriller,
herzhaft marinierte Nackensteaks,
Schweinerippchen,
Putenmedaillons

Geschmortes Paprika-Zucchinigemiise
Backkartoffel mit Sauerrahm

Gemiisepfanne nach Meyers Art
mit Wirsing, Bohnen, Paprika und Karotten




Verschiedene Dips:
Chillisof’e, Knoblauch-Dip, Ketchup und Senf

Bauernbrot und Baguette, Butter und Kriuterbutter

Grieflpudding,

Kirschgriitze mit Vanillesofe,
Schokoladenpudding mit Sahne

Erweiterung:

Ribeye-Steaks vom Frisisch Ox, Zanderfilet

fiir 25—-120 Personen




